
100% Albana

VARIETÀ D’UVA

Raccolta  ant ic ipata del le  uve,  breve

macerazione,  pressatura  soff ice,

fermentazione in  accia io ,  breve aff inamento

in  accia io  e  bott ig l ia  (12 mesi)

METODO DI PRODUZIONE

Di  colore g ia l lo  pagl ier ino intenso con r i f lessi

dorat i ,  t ip ico sentore fruttato del l 'A lbana,

sorso fresco,  ott ima struttura  e  buona

acidità

CARATTERISTICHE SENSORIALI

Servire  a  12-14° C.  

Abbinamento:  secondi  d i  pesce,  pr imi  e

secondi  d i  carni  b ianche

SERVIZIO E  ABBINAMENTO

13,5°

TENORE ALCOLICO

Nomacork Selec t  Green

TAPPO

In  local ità  Zattagl ia  -  Br is ighel la  (RA) ,

a lt itudine 150-200 m.  s . l .m. ,  esposiz ione

nord/ovest,  terreno argi l loso d i  or ig ine

marnosa arenacea e  presenza d i  gesso

VIGNETO

AMOROSA
R O M A G N A  A L B A N A  S E C C O  D O C G

VISITE E DUGUSTAZIONI

+39 0544 580144 

+39 333 89 15 140

Via Aldo Moro 23/1

48026, Russi (RA) - Italia

info@tenutauccellina.com

tenutauccellina.com


